
1. ZIELSETZUNG

Das Ziel dieses Ressorts ist die Bereitstellung von Verpflegung und Getränken über
den gesamten Veranstaltungszeitraum am 24.04.2027 in den Mainfrankensälen
Veitshöchheim.

2. ZUSTÄNDIGKEITEN & AUFGABEN

• Konzeptionierung: Entscheidung über die Art der Verpflegung (z. B. Verpflegung
in Eigenregie oder externe Vergabe an ein Catering-Unternehmen).

• Logistik der Essensausgabe: Planung und Durchführung der Essensausgabe
unter Berücksichtigung der großen Personenanzahl, um lange Wartezeiten zu
vermeiden.

• Inklusion: Berücksichtigung verschiedener Ernährungsweisen (vegetarisch, vegan,
etc.) sowie ein verantwortungsbewusster Umgang mit Lebensmittelallergien und
Unverträglichkeiten.

• Einkaufsmanagement & Kalkulation: Im Falle einer Eigenverpflegung ist Mengen-
planung und Beschaffung notwendig. Bei externer Vergabe übernimmt das Res-
sort die Einholung von Angeboten und die Vertragsgestaltung in Absprache mit
dem Ressort Finanzen.

• Hygiene & Reinigung: Sicherstellung der Einhaltung geltender Hygienestandards
in der Küche und an den Ausgabestellen sowie die Koordination der Reinigung der
genutzten Küchenbereiche.

• Getränkemanagement: Versorgung mit Getränken während des gesamten Tages.

3. ARBEITSWEISE & PROTOKOLLIERUNG

• Leitungsstruktur: Das Ressort wird von zwei festen Hauptverantwortlichen ge-
leitet, die als konstante Schnittstelle zur Projektleitung fungieren und diese regel-
mäßig über Fortschritte informieren.

• Untergliederung: Es können nach ermessen des Ressort verschiedene Untergrup-
pen für einzelne Themenbereiche erschafft werde

• Protokollierung: Von jeder Sitzung ist ein kurzes Ergebnisprotokoll anzufertigen,
das die getroffenen Entscheidungen und offenen Aufgaben dokumentiert und der
Projektleitung zeitnah zur Verfügung gestellt wird.
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